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VALLEE DE LA TINEE 

1) Isola 2000-Jordan Chabert-Agriculteur- Commerçant - Élevage Bovin Lait - 

Transformation et Vente de produits 

 

Photographie et vidéo 
SIGNATURE PRODUCTION | Éric BARNABÉ 
 

Activité : Jordan Chaber est éleveur de vaches laitières à Isola. Il a repris la vacherie de ses 

parents qui a été créé en 1972 en même temps que l’ouverture de la station. Ils élèvent ses 

vaches au sein de la station et fabriquent le fromage sur place afin de les vendre dans les 

deux boutiques de la station. 

Coordonnées :  

 

 

 

 

    Accéder à l’interview 

 

 



 
 

 

2) Saint-Etienne de Tinée- Hugues Fanouillère -Agriculteur - Élevage Ovin 

Transformation de Produits à la Bergerie de la Belloire 

  

Photographie et vidéo 
SIGNATURE PRODUCTION | Éric BARNABÉ 
 
 

Activité : Hugues et Magali Fanouillaire sont éleveurs de brebis et fromagers dans la vallée 
de Tinée, lieu très sauvage et préservé. Les brebis sont enlevées en plein air dans le village 
afin de poursuivre une tradition locale. Le fromage est conçu de façon traditionnelle vendu 
en vente directe dans leur exploitation. 
 
Coordonnées : 
 
07 87 50 53 18 
mag.hug@wanadoo.fr 
 

 

    Accéder à l’interview 

 

 

 



 
 

 

3) Saint-Etienne de Tinée-Nicolas Merlin et Amandine Bourgeois- Artisan - 

Commerçant – Savonnerie-La Savonnerie de Tinée 

 

Photographie et vidéo 
SIGNATURE PRODUCTION | Éric BARNABÉ 

 

Activité : Ce couple a opéré une reconversion professionnelle pour ouvrir une boutique de 

cosmétique naturelle. Ils produisent, dans leur laboratoire ouvert sur la boutique des savons 

biologiques et vendent également des produits zéro déchets. Ils priorisent le circuit court, 

l’utilisation de produits locaux et la production éthique. 

Coordonnées :  

06 01 09 66 74 
savonneriedelatinee@gmail.com 
https://www.savonneriedelatinee.com/ 
 
 

 

 

    Accéder à l’interview 

 

mailto:savonneriedelatinee@gmail.com
https://www.savonneriedelatinee.com/


 
 

 

4) Roubion- Pauline et Christophe Billlau-Commerçants - Hôteliers – Restaurateurs à 

l’Auberge Quintessence 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Photographie et vidéo 
SIGNATURE PRODUCTION | Éric BARNABÉ 
 

Activités : Pauline et Christophe Billau ont repris ce refuge en 2017, en le transformant en 

auberge de 7 chambres. Ils proposent une cuisine raffinée en s’entourant des produits du 

terroir et axent leur cuisine autour des herbes et plantes sauvages. 

Coordonnées :  

04 93 02 02 60 
reservation@auberge-quintessence.com 
https://auberge-quintessence.com/ 

 

 

       Accéder à l’interview 

 

 

mailto:reservation@auberge-quintessence.com


 
 

 

5) La Tour sur Tinée-Christophe Cottereau – paysan herboriste - Plantes aromatiques, 

médicinales et pharmaceutiques – Senteurs du Claut 

 

Photographie et vidéo 
SIGNATURE PRODUCTION | Éric BARNABÉ 
 
 

Activité :  

Installé depuis 13 ans dans la vallée, Christophe, paysan herboriste, produit des huiles 
essentielles et des cosmétiques naturelles. De la culture à la distillation en passant par la 
cueillette de plantes sauvages, il travaille en respectant un cahier des charges bio. 

  
Coordonnées : 
 

04 93 02 10 72 
https://www.lessenteursduclaut.fr/ 
 
 
 
 
 

 
 
 

   Accéder à l’interview 

 
 
 

https://www.lessenteursduclaut.fr/


 
 

 
 

6) Raymond Gibert-Membre de l’Association Foncière Agricole- Chataigneraie de la Tinée - 

Isola 

Photographie et vidéo 
SIGNATURE PRODUCTION | Éric BARNABÉ 
 

Activité : 

La culture de la châtaigne fait partie des traditions de la vallée de la Tinée. Raymond Gilbert souhaitait 

que cette culture ancestrale perdure. Il a donc créé une association pour relancer la châtaigneraie et 

un atelier pour valoriser le fruit de la récolte à la transformation.  

Coordonnées :  

 

 

 

  

      Accéder à l’interview 

 

 

 



 
 

 

7) Freddy Artisan – Brasseur - Brasserie du Kamous à Isola 

 

 
Photographie et vidéo 
SIGNATURE PRODUCTION | Éric BARNABÉ 
 

Activité : 
Il a changé de vie il y a 3 ans. Il a créé une brasserie artisanale. Il utilise le moulin communal 
où il y stocke ses maltes et redonne vie à ce patrimoine. 

 
Coordonnées :  
06 11 52 11 01 
kamous.beer@gmail.com 
https://www.brasseriedukamous.com/ 
 
 

 
 

   Accéder à l’interview 

 

https://www.brasseriedukamous.com/


 
 

 

 

 


